europass DODATEK K OSVEDCENI () i

Ceska republika

1. NAZEV OSVEDCENi — DOKLADU O DOSAZENEM VZDELANI (Cz)(")

Vyugéni list z oboru vzdélani:
29-51-E/01 Potravinarska vyroba (denni studium)

() v ptivodnim jazyce

2. PREKLAD NAZVU OSVEDGENI(@)

(@ Tento pieklad je neoficialni.

3. PROFIL SCHOPNOSTIi A DOVEDNOSTI (KOMPETENCI)
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Obecné kompetence:

samostatné a srozumitelné se vyjadfovat v matefském jazyce, zdlvodnit svdj nazor;

vyhledavat zakladni informace z textu a jinych zdrojl;

porozumeét zadani Ukolu a feSit jednodussi problémy, zjistit informace nezbytné k feSeni;

pracovat nebo se ucit pod dohledem s urcitou mirou samostatnosti, uplatfiovat zékladni pravidla a postupy;
spolupracovat pfi feSeni jednodussich problém a situaci s druhymi lidmi;

aplikovat zakladni matematické dovednosti pfi feSeni jednoduchych praktickych uloh;

pracovat s osobnim pocita¢em a s béznym zékladnim a aplikaénim programovym vybavenim;

uplathovat zasady bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci, pozarni ochrany a pozarni prevence;

jednat ekologicky a v souladu se zasadami udrzitelného rozvoje;

mit zakladni znalosti 0 moZnostech uplatnéni se na trhu prace a zplsobu hledani zaméstnani.

Odborné kompetence:

dodrzovat hygienické pfedpisy a technologické postupy, dbat na vyrobu bezpecnych potravin;

pfipravovat a upravovat suroviny pro potravinarské vyrobky;

skladovat suroviny, polotovary a hotové potravinarské vyrobky;

obsluhovat potravinarské stroje a zafizeni pfi zpracovavani surovin a polotovard a pfi manipulaci s hotovymi vyrobky;
vykonavat jednoduché prace pfi ruéni i strojové vyrobg;

provadét senzorické hodnoceni kvality surovin a hotovych potravinarskych vyrobkd;

uchovavat, balit a expedovat potravinarské vyrobky;

vést zakladni evidenci;

vykonavat ¢innosti pfi sanitaci potravinarského provozu.

4. PROFESNi UPLATNENI DRZITELE OSVEDCEN;

Absolventi mohou vykonavat specifické prace v oblasti potravinarské vyroby, €ili jednoduché &innosti pfi vyrobé
potravinarskych vyrobk(, napf. pfi vyrobé cukrarskych vyrobkd, jemného peciva, pfi zpracovani masa a vyrobé masnych
vyrobkd a konzerv nebo pfi zpracovani mléka a vyrobé mléénych vyrobka.

Pfiklady moznych pracovnich pozic: délnik potravinarské vyroby.




5. OFICIALNi CHARAKTERISTIKA OSVEDCENI

Nazev a status instituce, ktera osvédéeni vydala Nazev a status narodniho/regionalniho ufadu, ktery
Stfedni odborna $kola a Stfedni odborné ucilisté Nymburk, V  |osvédceni akreditoval/uznal

Kolonii 1804 Ministerstvo Skolstvi, mladeze a télovychovy

V Kolonii 1804 Karmelitska 7

Nymburk 118 12 Praha 1

288 02 Ceska republika

Ccz

vefejna Skola

Uroven osvédéeni, resp. ziskaného vzdélani (narodni nebo|Hodnotici stupnice / pozadavky na spinéni (popf.

mezinarodni) absolvovani)
1 - vyborny

Stfedni vzdélani s vyuénim listem 2 - chvalitebny

ISCED 353, EQF 3 3 - dobry

4 - dostate¢ny

5 - nedostate¢ny

Celkové hodnoceni:

Prospél s vyznamenanim (celkovy primér zkousek < 1,5)
Prospél (z jednotlivych zkouSek nema horsi nez stupen 4)
Neprospél (z jedné nebo vice zkouSek ma stuper 5)

Navazujici urovné vzdélavani / odborné pfipravy Mezinarodni ujednani
ISCED 354, EQF 4

Pravni ramec (uvedte prislusny pravni predpis nebo jiné opravnéni):
Zakon €. 561/2004 Sb., o predskolnim, zakladnim, stfednim, vy§§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), ve znéni
pozdéjsich predpisu

6. UREDNE UZNAVANE ZPUSOBY ZiSKANi OSVEDCENI

Popis ziskaného vzdélani a odborné

pFipravy Podil z celkového programu Délka trvani

o Skola / centrum odborné pfipravy

Podil teoretické a praktické pfipravy urCuje vzdélavatel, a to s ohledem na charakter

* pracoviste konkrétniho vzdélavaciho programu a ve vztahu k potfebam zaméstnavatel(.

e uznané pfedchozi u€eni / praxe

Celkovéa doba vzdélavani / odborné pfipravy vedouci k ziskani osvédcéeni 3 roky /3 072 hodin

Vstupni pozadavky

Ukonceni povinné Skolni dochazky,

Doplnujici informace .

Vice informaci (v€etné popisu vzdélavaciho systému CR) je k dispozici na:
IEQF, EURYDICE, NPI

Narodni pedagogicky institut Ceské republiky — Narodni centrum
Europass Ceska republika, Senovazné nam. 872/25, 110 00 Praha 1

razitko a podpis
Vydano v Praze pro Skolni rok 2025/2026

(*)Vysvétlivka

Tento dokument je dodatkem ke konkrétnimu vysvéd&eni/osvédceni (zavére€nému vysvédceni, vyuénimu listu, maturitnimu vysvédeeni). Poskytuje doplriujici
informace o kompetencich ziskanych vzdélavanim v daném oboru vzdélani a sam o sob& neni pravnim dokladem. Obsah dodatku vychazi z Rozhodnuti
Evropského Parlamentu a Rady (EU) 2018/646 ze dne 18. dubna 2018 o spole¢ném ramci pro poskytovani lepsich sluzeb v oblasti dovednosti a kvalifikaci
(Europass) a o zru$eni rozhodnuti ¢. 2241/2004/ES.
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